D MISCHANLEITUNG

FUR ETWA 500
GRUNDMISCHUNG:

. Schlagen Sie 4 Eier in eine Schiissel.

2. Fligen Sie die fliissigen Additive,

Aromen, SiiBmittel usw. hinzu und
rithren alles griindlich durch.

. Geben Sie die Trockenmischung nach

und nach in kleinen. Mengen hinzu
und kneten Sie so lange bis Sie einen
festen und kompakten Teig haben.

. Rollen Sie die Masse mit der Hand

oder der Bait Gun zu Wiirsten mit
dem gewiinschten Durchmesser.

. Schneiden Sie die Wiirste in kleine

Stiicke und formen Sie mit der Hand
oder Rolling Table kleine Kugeln.

. Geben Sie die Koder in einen Topf

mit der erforderlichen Menge
kochenden Wassers und kochen
Sie diese 2 — 3 Minuten.

. Nehmen Sie die Boilies aus dem

Topf und legen Sie sie auf ein
Kiichenhandtuch, um sie trocken
und hart werden zu lassen.

. Ihre Boilies sind jetzt gebrauchsfertig.

Fiillen Sie sie in einen Plastikbeutel
und frieren Sie sie ein.

Wir verwenden nur hockwertige
proteine, vitamine, mineralien,
aminoverbindungen und appetitanreger.
Milchproteine, kohlehydrate, gemischte
fischmehlarten, vogelfutter und
ausgewogene futterquellenbestandteile.

D VEJLEDNING TIL

BLANDING AF CA. 5009
BASISBLANDING:

. 4 &g slas us i en rereskal.

2. De flydende tilszetningsmidler,

5.

6.

7.

smagsstoffer, sademidler osv.
tilseettes, og det hele piskes godt.

. Terblandingen tilszettes til vaesken

en smule af gangen, indtil
blandingen er bled, men fast.

. Rulles til pelser med handen eller en

agnpistol til den gnskede diameter.
Skaeres og rulles ud til kugler med
handen eller et agnrullebord.

Agnen koges i 2-3 minutter i en gryde
med kogende vand efter behov.

Tag boilierne op af gryden, og laeg
dem pa et stykke kekkenrulle, hvor
de torrer og haerdes.

. Dine boilier er nu klar til brug.

Til opbevaring kan du putte dem
i en plastikpose og legge dem i
fryseren, indtil de skal bruges.

Vi bruger kvalitetsmaessige proteiner,
vitamin-, mineral-, og aminoblandinger,
appetit stimulanser og tilsmagning
smidler. Meelkeproteiner, kulhydrater,
blandet fiskemel, fuglefoder og alsidige
fedevareingredienser.

N L MIX INSTRUCTIES VOOR
ONGEVEER 500 GRAM
BOILIE MIX:

. Breek 4 eieren in een schaal.

2. Voeg Uw vloeibare additieven,
flavours, zoetstoffen etc. toe en
mix goed door elkaar.

. Voeg Uw drge mix toe aan het
vloeibare, beetje bij beetje, steeds
goed mixen tot een pasta ontstaat
die zacht maar stevig is.

. Verwerk tot worsten met de hand of
met behulp van een worstenspuit.

. Snijd en rol het tot ballen met de
hand of met behulp van een roltafel.

. Kook het aas voor 2 - 3 minuten
in een pan met kok end water
zoals gewenst.

. Verwijder boilies uit pan en plaats
ze op een hand doek om te drogen
en uit te harden.

. Uw boilies zijn nu klaar voor
gebruik. Om te bewaren doe in een
plastic zak en invriezen tot nodig is.

Wij gebruiken slechts de hoogste
kwaliteit protiene, vitamines en
amino delen, eetlust opwekkers

en smaak makers. Melk protiene,
koolhydraten, gemengde vismelen,
vogelzaden, enuitgebalanceerde
voedsel supplementen, ingrediénten.

IT LE DOS| SONO CALCOLATE
PER CIRCA 5009 DI MIX:

1. Rompere 4 uova in una ciotola.

2. Aggiungere gli additivi liquidi,
I’aroma, il dolcifi cante ecc. e
mescolare con cura.

. Aggiungere gradualmente il mix
mescolando bene fino a raggiungere
la giusta consistenza.

. Preparare il salsicciotto della
misura desiderata con le mani
o con l’estrusore.

. Rollare le boilies del diametro
desiderato con lemani o con
I'apposita tavoletta.

. Cuocere in acqua bollente per
2-3 minuti.

. Toglier le boilies dall’acqua e metterle

ad asciugare su un canovaccio
da cucina fino a che induriscono.

. Una volta pronte, metterle in un
sacchetto e conser varle nel freezer
fino al momento di usarle.

Noi impieghiamo soltanto proteine
di elevata qualita’, vitamine, minerali
e composti di aminoacidi, stimolatori

d’appetito e gust ativi. Proteine del latte,

carboidrati, miscele di farine di pesce,
birdfoods ed altri ingredienti bilancia ti
per l'alimentazione.

E INSTRUCCIONES DE

MEZCLA DE BASE PARA
500 G APROXIMADAMENTE
DE MEZCLA DE BASE:

. Cascar 4 huevos en un cuenco

para batir.

. Anadir los aditivos liquidos, sabores,

edulcorantes, etc. y batir a fondo.

. Ahadir la mezcla seca a los liquidos

poco a poco mezclando bien, hasta
que la pasta quede suave pero firme.

. Formar salchichas a mano o con

una pistola de cebo hasta el
diametro deseado.

. Cortar y formar bolas a mano o con

una mesa-rodillo.

. Hervir los cebos durante 2-3 minutos

en una cacerola con agua hirviendo,
segun se requiera.

. Retirar los “boilies” de la cacerola 'y

colocarlos sobre un pano de cocina
para que se sequen y endurezcan.

. Sus “boilies” ya estan listos para su

uso. Para almacenar, colocar en una
bolsa de plastico y congelar hasta
que se necesiten.

Utilizamos proteinas, vitaminas,
minerales y amino-compuestos,
estimulantes del apetito y del paladar.
Proteinas de leche, carbohidratos,
harinas de pescado mezcladas,
alimentos para pajaros e ingredientes
de fuentes alimenticias equilibradas.

s ANVISNINGAR FOR CIRKA
500 G BASMIX:

. Knack fyra dgg i en bunke.
. Tillsatt dina flytande tillsatser,

smakamnen, sétningsmedel osv.
Och vispa ordentligt.

. Tillsatt torrmixen till viatskan lite

i taget och blanda ordentligt tills
massan ar mjuk men fast.

. Rulla till korvar for hand eller med en

baitgun/degspruta till 6nskad storlek.

. Skar i delar och rulla till bollar for

hand eller med ett rolling-table.

. Koka betena i 2-3 minuter i en kastrull

med kokande vatten enligt behov.

. Ta upp dina boilies ur kastrullen

och lagg dem pa en kékshandduk
tills de torkat och blivit harda.

. Dina boilies ar nu klara for

anvéandning. Férvara dem i en
plastpase i frysen tills du ska
anvanda dem.

Vi anvander hogkvalitativa proteiner,
vitaminer, mineraler och aminosyror,
aptitstérkare och smakforstarkare.
Mijolkproteiner, kolhydrater, blandat
fiskmjol, fagelmat och ingredienser
fran balanserade livsmedelskallor.




FOR APPROXIMATELY
500g OF BASE MIX

o —

The first step of the boilie mix is to crack
four eggs of any size into a mixing bowl.

Now add your liquid additives, flavours,
sweeteners etc. and whisk thoroughly.

Add base mix to the liquids a little at a

time, mixing together well to form a paste.

Roll the paste out into sausages by hand
or with a bait gun to the desired diameter.

Cut the paste into equal sections and roll

into balls by hand or using a rolling table.

Boil the baits for 2-3 minutes in a saucepan
of water maintaining a vigorous boil.

Remove boilies from pan and layout on a
kitchen towel to air-dry and harden off.

The boilies are now ready to use or place
in a plastic bag and freeze until required.

MIXING TIP: The best indicator that the paste has reached the correct consistency
for rolling is once the paste no longer sticks to your hands while mixing. At this
point the texture should be evenly firm yet pliable and will roll without residue.

15ml Hybrid® Activator
15ml Cell™ Activator
15ml Fyber™ Activator
15ml Link™ Activator

15ml Essential Cell™Activator
2ml Sweet Ade

15ml Activ-8 ™Activator

3ml Condensed Milk
3ml Maple Ade
2ml Hydra Sweet

5ml Tutti Frutti
10ml Multi Stim
2ml Hydra Sweet

FR LES INSTRUCTIONS POUR
FAIRE APPROXIMATIVEMENT
500g DE MIX:

. Cassez 4 oeuf dans un bol.

. Ajoutez vos additifs liquides, parfums,
édulcorants ect... bien mélanger

. Ajoutez au fur et a mesure, vos
ingrédients secs au liquide,mélangez
bien,jusqu’a ce que vous obteniez
une pate ferme.

. Roulez en boudin, au diamétre
souhaité, soit a la main soit a I'aide
d’un pistolet a bouillettes.

. Coupez et roulez en boules, soit
a la main, soit a I'aide d’une table
a bouillettes.

. Faites bouillir pendant 2 a@ 3 minutes
dans une casserole.Retirez vos
bouilettes de I’eau et placez-les sur
du papier absorbant afin qu’elles
séchent et durcissent.

7. Papier absorbant afin qu’elles
séchent et durcis sent.

8.Vos bouillettes sont maintenant
prétes a utiliser. Pour les conserver,
placez-les dans un sac en plas tique
puis au congélateur.

Nous utilisons uniquement des protéines,
des vitimines, des minéraux, des acides
animés, des stimulateurs d’appetits,

et palatants, des protéines de lait, des
carbohydrates, des mélanges de farines
de poissons, des birdfoods et des
ingrédients de sources de nourritures
équilibrées, de la plus haute qualité.




P INSTRUKCJA
DOZOWANIA NA 500
MIESZANKI BAZOWEJ:

. Wbij 4 jajka do miski.

2. Dodaj ptynne sktadniki, aromaty,
stodziki itp. i wymieszaj dokladnie.

3. Dodawaj porcjami suchg mieszanke
do ptynéw, ciagle doktadnie
mieszajac,az ciasto stanie sie
miekkie, lecz sprezyste.

4. Roluj watki o odpowiedniej
srednicy przy pomocy rak lub
pistoletu do wyciskania.

5. Potnij watki na odcinki i ksztattuj
kulki w dioniach lub roluj przy
pomocy rollera.

6. Gotuj kulki przez 2—-3 minuty
we wrzgcej wodzie w garnku o
odpowiedniej wielkosci.

7. Wyjmij kulki z garnka i umies¢ je na
reczniku kuchennym, aby wyschly
i stwardniaty.

8. Twoje kulki sa teraz gotowe do

uzycia. W celu przechowania, wi6z

je do torby plastikowej i zamroz,
na tak dlugo jak jest to potrzebne.

-

Uzywamy najwyzszej jakosci protien,
witamin, mineratéw i zwigzkéw
aminowych, stymulatoréw apetytu

i wzmacniaczy smaku. Protien
mlecznych, weglowodanow,
mieszanek maczek rybnych,
ptasiego pokarmu i zbilansowanych
sktadnikéw pokarmowych.

EE POHISEGU JUHEND
UMBES 5009 POHISEGU
VALMISTAMISEKS:

-

. L66 kaussi 4 muna.

2. Lisa vedelad lisandid, I6hna- ja
maitseained, magusained jne ning
vahusta hoolega segamini.

3. Hoolega segades lisa vedelainetele
vahehaaval kuivsegu, kuni segu on
pehme, aga hoiab vormi.

4. Rulli segu kéte voi spetsiaalse
so6odapritsi abil sobiva labim6dduga
vorstideks.

5. Loika vorstid seibideks ja rulli seibid
kéate vahel voi I6ikelaual kuulideks.

6. Keeda peibutuskuule 2-3 minutit
potis vee sees.

7. Vota kuulid veest vilja ning tosta
koogipaberile kuivama ja kdvenema.

8. Teie peibutuskuulid on niiiid valmis.

Sailitamiseks pane nad kilekotiga

suigavkiilma.

Me kasutame kvaliteetseid proteiine,
vitamiinide, mineraalide ja
aminohapete Uhendeid,
isustimulaatoreid, maitsemahendajaid,
piimaproteiine, susivesikuid,
kalajahusegusid, linnusoétasid ja
tasakaalustatud toidu koostisaineid.

H ALAP MIX FELHASZNALASI
UTMUTATO KB. 500GR ALAP
KEVEREKHEZ:

-

. Torjon fel 4 db tojast egy keverd

edényben.

2. Adja hozza a folyékony adalékokat,
aromakat, édesitészereket stb.
az ajanlott adagolasi mennyiségben,
majd alaposan keverje ossze.

3. Adja a szaraz keveréket a folyékony
osszetevékhoz és keverje addig
amiga massza Osszeall, és
gyurhatéva valik.

4. Gyurja kézzel vagy bojli kinyomoé
segitségével a masszat a kivant
bojli atmérd nagysagara.

5. Formaljon kézzel, vagy a bojli
roller segitségével golyodkat.

6. Forrasban 1évé vizben fézziik
a csalit 2-3 percig.

7. Vegye ki a bojlikat az edénybdl,
és hagyja szaradni egy szaraz
konyharuhan addig amig meg
nem keményednek.

8. Az elkésziilt bojlikat helyezziik

miianyag zacskoéba, és fagyasszuk

le amig felhasznalasra nem
keriilnek. igy mindig friss bojlival
horgaszhatunk.

Felhasznalt anyagok: j6 min6ségl
fehérjék vitaminok asvanyi anyagok
aminosavak étvagy fokozok tejfehérjek
szénhidratok kevert haleledelek aromak.

L PAMATMAISIJUMA
INSTRUKIJAS APTUVENI
500 G PAMATMAISIJUMA:

-

. MaisiSanas trauka saskaldit 4 olas.

2. Pievienojiet Skidruma piedevas,
aromatizétajus, saldinatajus utt.
Un pamatigi saputojiet.

3. Skidrumiem pievienojiet sauso
maisijumu, mazu pa mazam, labi
maisijot, lidz mikla paliek miksta
bet bliva.

4. Ar rokam vai ésmas pistoli,
sarulléjiet vélama diametra cisinos.

5. Sagrieziet un sarulléjiet bumbinas
ar rokam vai pie rulléSanas galda.

6. Esmu varit 2-3 minites kastroli ar
varosa udens vajadzigo daudzumu.

7. lznemiet ésmu no kastrola un
noklajiet uz virtuves dvieliem lai
izzavétu un sakalstu.

8. Esma tagad ir gatava lieto$anai.

Glabasanai ievietojiet celofana

maisina un iesaldéjiet uz

nepiecieSamo laiku.

Més izmantojam augstas kvalitates
proteinus, vitaminus, mineralo un amino
maisijumus, éstgribas stimulantus un
palatizerus. Piena proteinus, oglhidratus,
samaisTtus zivju miltus, putnu édienus

un [idzsvarotus édienu sastavdalas.

R WHCTPYKLIMK ANA

NMPUNOTOBJIEHUA
NMPUBIUIUTENBHO 500 r

NCXOAHOU CMECU

1. Pa36utb 4 avua B nocyay Ans
nomny4eHusi cMecu.

2. No6aBuTb Xuagkme nobasku,
BKycoapoMaTu4ieckue fob6aBku,
noacnacTUTenu v T.n. v TwartenbHo
B36UTDL.

3. NMoHemHoOry 106aBNATbL CyXylo CMeCb B
nony4YeHHyH XUAKOCTb A0 Nony4yeHus
MSIFKOFO, HO He PbIXJIOro TecTa.

4. CkaTaTb B kon6acku Heobxogmmoro
AvameTpa pyKamMmu Unu ¢ NomoLLbi
cneuManbHOW HacaaKw.

5. Hape3aTb Ha YyacTu 1 ckaTaTtb B
LIapUKX pyKaMu Unm ¢ NoMoLlbo
BpaLljaroLerocs crona.

6. BapuTb npumaHKy B TeyeHue 2-3
MUHYT B nocyAe C Kunsien BoAoN.

7. DocTatb 60oMnuc U3 nocyasbl,
Pa3snoXuTb Ha KYXOHHOM MoJIoTeHUe
M JaTb UM BbICOXHYTb U 3aTBepaeThb.

8. Bonnuc rotoBbl K UCMONb30BaHUIO.
[ns XpaHeHUA CroXuUTb B
NnacTUKOBbIW NakeT U y6paTb
B MOPO3UJIKY.

MbI ncnonb3yemM BbICOKOrO KayecTsa
NPOTEUHbI, BUTAMWHbI, MUHEParbHbIe

1 aMUHOCOEAVHEHUS, CTUMYNSATOPbI
annetuta n Bkycosble fobaBkn. MonoyHble
NPOTEUHBI, YrNeBoabl, CMECU U3 PbIOHOM
MYKM 1 NTUYBETO KOPMa, a Takke UCXOOHbIe
WHrpeauneHTbl cbanaHcpoBaHHOIO
MUTaHUS ANs XKUBOTHbIX.

HR UPUTE ZA SUHU
SMJESU, ZA OTPRILIKE
500 G SUHE SMJESE:

-

. Razbijte 4 jaja u zdjelu za mijesanje.
2. Dodajte tekuce aditive, arome, sladila
i sve ostalo i sve dobro promijesajte.
3. Dodajte suhu smjesu u vasu
smjesu tekucina s aditivima i dobro
promijesajte, sve dok smjesa ne bude
mekana, ali ¢vrsta.
4. Ruéno ili s pistoljem napravite
kobasice zeljenog promjera.
5. Kobasice narezite i od njih rukom
ili rolerom napravite kuglice.
6. Mamce kuhajte 2 do 3 minute
u dubokoj tavi s kipuéom vodom.
7. lzvadite kuglice iz duboke tave
i rasirite na suhi kuhinjski ru¢nik
da se osuse i otvrdnu.
8. Vase boile su sada spremne za
upotrebu. Kako bi ih spremili, stavite

Mi koristimo visoko kvalitetne
bjelancevine, vitamine, minerale

i aminokiseline, stimulatore apetita
i enzime. Mlije¢ne bjelancevine,
ugljikohidrati, smjese ribljeg brasna,
pti¢jih hrana i ostalih medusobno
izbalansiranih sastojaka koji su
izvori hrane.
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PAGRINDO MISINIO
MAISYMO INSTRUKCIJOS
APYTIKSLIAI 500 GRAMY
PAGRINDO MISINIO
PAGAMINTI:

. Imusti 4 kiauSinius j dubenij.

. Pridéti turimus skystus papildus,
skonius, saldiklius ir kitus priedus
ir gerai iSplakti.

. Po truputj déti turima sausg misinj
ir gerai maisyti, kol pasta taps
minksta ir standi.

. Rankomis ar naudojant pasaro
gaminimo irankj mase suminkyti
i norimo diametro desros forma.

. Supjaustyti ir rankomis ar ant spec.
stalo suminkyti j rutulius.

. Pasarg virti verdancio vandens
puode 2-3 minutes.

. ISimti boilius i$ puodo ir sudéti and
ir sukietéty.

. Jusy boiliai paruosti naudojimui.
ligesniam laikymui sudeéti j plastikinj
maiselj ir uzsaldyti.

Mes naudojame aukstos kokybés
baltymus, vitaminus, mineralus

bei amino junginius, apetito
stimuliatorius ir junginius. Pieno
baltymus, angliavandenius, jmaiSytus
Zzuvy maistus, pauks¢iy maistus

bei subalansuotus maisto sudéties
ingredientus.

NAVOD,NA PRIPRAVU
PRIBLIZNE 500
ZAKLADNI SMESI:

. Do misy rozklepnéte 4 vejce.

2. Pridejte vybrana tekuta aditiva,

6.

7.

8.

esence, sladidla atd. a diikladné
rozslehejte.

. Za stalého michani postupné

prisypavejte smés, dokud neni
tésto vlacné a pevné.

. Ruéné nebo s pouzitim navnadové

vytlacovaci formy vytvorte valecky
pozadovaného praméru.

. Rozkrajejte je a ruéné nebo na valu

uvalejte kulicky.

Vhod'te navnady do vrouci vody

a varte 2 az 3 minuty.

Vyjméte uvarena boilies a nechejte
je oschnout a ztvrdnout na utérce.
Vase boilies jsou pfipravena k
pouziti. Mizete je rovnéz ulozit

do plastikového sacku a skladovat
v mrazniéce az do doby upotiebeni.

Pouzivame prvotfidni bilkoviny,
vitaminy, mineraly, aminoslouc¢eniny,
chutové stimulatory a zvyraznovace.
Miécéné bilkoviny, sacharidy, smési
rybich moucek, ptaci zoby a nutricné
vyvazené potravinoveé prisady.

. CuyneTte 4 sinLe B cMecuTernHa Kyna.

-

WHCTPYKLIUK 3A
NPUrOTBAHE HA NPUBJI.
500 r. MUKC

2. NMpubaBseTte Te4HUTe fobaBKM,

S

. Do misky dajte 4 rozbité vajcia.

-

apomaTu, noacrnaguTenu u ap.,
1 pa3bunte gobpe.

. BaBHO ce pob6aBsa cyxus MUKC,

KaTo pa3buBaTe fobpe, fJokaTo ce
nosly4m MeKo, MCTO TeCTO.

. Ha PBbKa Unu ¢ NUCTONET 3a Ton4yeTa,

HanpaBeTe TecToTO BbB chopmara
Ha Konbac c xxenaHus guaMeTbp.

. HapexeTte Ha napyeHua n

HanpaBeTe Ha Ton4YeTa Ha PbKa
U € AbCKa 3a Ton4yeTta.

. BapeTe B TeHaXepa ¢ Bpsilia Boaa

B NpoAbIKEHME Ha 2-3 MUHYTH,
cnopepn Heo6xoaUMOTO.

. UsBapeTe TonuyeTtara oT TeHaKepaTa

U ' cnoxeTte Ha XapTueHa Kbpna,
AOKaTO U3CHXHAT U Ce BTBBLPAOAT.

. TonyeTtaTa ca rotoBu 3a ynortpeba.

CrnoxeTe B HaJIOHOBa Top6uyka
M rv 3ampasete, [OKaTO ca BU
Heobxoaumu.

Hwue n3nonaeame BUCOKOKA4YECTBEHN
NPOTENHW, BUTAaMUHN, MUHEPAITHU

N aMUHOKUCENNHHUN CbeONHEHUA,
CTVMYFaHTW Ha aneTuTa U OBKYCUTENN.
MneyHn NpoTenHun, BbrmexuapaT, CMecKu
OT XpaHa 3a pubwu, XxpaHu 3a NTULKN 1
GanaHcypaHn XpaHUTENHM CbCTaBKy.

NAVOD,NA PRIPRAVU
PRIBLIZNE 500
ZAKLADOVEJ ZMESY:

2. Pridajte tekuté aditiva, prichute,

sladidla atd’. Zmes poriadne
vymiesajte.

. Do tejto zmesy postupne primiesajte

suché suroviny a vymiesajte ich tak,
aby bola zmes vlacna ale pevna.

. Rukou alebo pomocou vytlaéacej

pistole vytvarujte valceky do
pozadovaného diametra.

. Valéeky prekrojte a vytvarujte

do guliek rukou alebou na
rolovacom stole.

. Podla potreby prevarte navnady

2-3 minuty v hrnci s vriacou vodou.

. Vyberte boilies z hrnca a polozte

ich na utierku, aby uschli a stvrdli.

. Boilies st hotové a mézete ich

pouzit. Ak ich chcete uschovat’,
vlozte ich do plastického vrecuska
a zamrazte.

Pouzivame vysoko kvalitné proteiny,
vitaminové, mineralne a aminové
zlu€eniny, stimulanty apetitu a chute.
Mlie€ne proteiny, karbohydraty,
krmivo pre ryby, krmivo pre vtactvo a
vyrovnané potravinové ingrediencie.

S

OSNOVNA NAVODILA ZA
MESANJE PRIBL. 500 g
OSNOVNE MESANICE:

.V posodi za meSanje zmesajte

4 jajca.

. Dodajte dodatke v tekocem

stanju, arome, sladila, itd., ter
dobro premesajte.

. Suho zmes pocasi dodajajte

v tekoc€ino in dobro premesajte,
dokler zmes ni mehka in ¢évrsta.

. Z roko ali piStolo za vabo zavijte

v klobaso zelenega premera.

. Zrezite in povaljajte z rokami ali

na mizi v kroglice.

. Vabe kuhajte 2-3 minute v ponvi

z vrelo vodo.

. Iz ponve vzemite kuhano vabo

in jo polozite na kuhinjsko krpo,
da se posusi in strdi.

. Kuhana vaba je sedaj pripravljena

za uporabo. Ce jo Zelite shraniti,
jo polozite v plastiéno vrecko in
zamrznite do uporabe.

Uporabljamo visoko kakovostne
proteine, vitamine, minerale in
aminospojine, pozivila, ki spodbujajo
tek, in zgoS€evalne snovi. Mle¢ne
beljakovine, ogljikovi hidrati,
mesana hrana za ribe, hrana za
ptice in sestavine za uravnotezeno
prehranjevanje.

Ro INSTRUCTIUNI PENTRU

-

A FACE APROXIMATIV
5009 DE AMESTEC:

. Spargeti 4 oua intr-un bol.

2. Adaugati aditivii lichizi, arome,

indulcitori etc. si amestecati bine.

. Adaugati amestecul uscat putin

cate putin amestecand bine, pana
cand pasta este moale, dar ferma.

. Rulati carnati de diametrul dorit,

cu mana sau cu un pistol de presare.

. Taiati si rulati bile cu mana sau

folosind o masuta de rulat.

. Se fierb momelile pentru 2-3 minute

intr-o cratita cu apa fierbinte,
dupa caz.

. Scoateti boiliesurile din cratita si

le puneti pe un prosop de bucatarie
sa se usuce si sa se intareasca.

. Boiliesurile dvs. sunt acum gata

pentru utilizare. Pentru pastrare,
ambalati in pungi de plastic si
congelati pana la folosire.

Noi folosim proteine de inalta calitate,
vitamine, minerale si compusi amino,
stimulenti gustativi si pentru pofta de
mancare. Proteine din lapte, carbohidratj,
amestecuri din faina de peste, mancaruri
pentru pasari si ingrediente din surse
alimentare echilibrate.




